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*Λίπη & Έλαια: 0,25 g/l  b
*SS: 0.5 g/l  
*∆ιαλυτές Πρωτεΐνες  
*COD: 2400 mg/l 
*Βακτήρια: 6,6Ε5/l 

a
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5-7 b

60-65 d

25-35 c

aΑνάλογα πως το ς µεταφέρονται οι γ δες στο κονσερβοποιείο-φρέσκιες, στον πάγο ή κατεψυγ
b Στην επεξεργασ αρίδων, το ζουµί τη ρίδας χρησιµοποιείται στο στάδιο του µαγειρέµατος  
c Αφορά την επεξ ασία καβουριών 
d  Στην επεξεργασ γαρίδων, µερικές φο  αυτό το τµήµα της παραγωγικής διαδικασίας πραγµατ
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0,05 m3/t 
*SS:  0,6 mg/l b  
*COD: 2.400 mg/l 
*∆ιαλυτές Πρωτεΐνες

*SS: 0,31 g/l b
*COD:  5.000 mg/l 

0,1 m3/t b

*BOD5: 10.000-14.000 mg/l  c
*COD: 2.000-4.000 mg/l  
*NH3-N: 200-250 mg/l 
*TSS: 700-1000 mg/l 

0,25-0,45 m3/t c
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µένες, µε κέλυφος ή χωρίς κέλυφος- η παραγωγική διαδικασία αλλάζει ανάλογα  

οποιείται πριν ή µετά το µαγείρεµα   
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