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Το ερµικά επ εργασµένο
εµβο ζεται µε 2 µ οοργανισµ

a  Η προσθήκη ουσιών στο γάλα είναι προαιρετική. Οι πρόσθετες ουσίες που µπορεί να  είναι σταθεροποιητικές και γλυκαντικές ουσίες.  
b  Κατά την παραγωγή γιαουρτιού το γάλα οµογενοποιείται υπό πίεση 20 Mpa (200 bar)  στους 55-70 οC. 
c  Το γάλα επεξεργάζεται θερµικά µε συνεχή διεργασία στους 90-95 οC  και  για  χρόνο 5 λεπτά. Στην συνέχεια η θερµοκρασία σταθεροποιείται στους 40-43 οC  
d  Το θερµικά επεξεργασµένο γάλα στην συνέχεια εµβολιάζεται µε 2 µικροοργανισµούς: Streptococcus Salivarius subspecies termophilus και Lactobacillus delibrueckii subspecies bulgaricus   
e  Η ζύµωση πραγµατοποιείται σε 4 ώρες 
f   Το γάλα ψύχεται στους 15-20 οC, στην συνέχεια γίνεται προσθήκη των φρούτων/αρωµάτων και στην συνέχεια ψύχεται επιπλέον σε θερµοκρασία κάτω από τους 5 οC. 
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Υπολείµµατα Γιαουρτιού 
µαζί µε άλλες ουσίες µπορεί 
να γίνουν στερεά απόβλητα   

*COD:  2.000-4.000 mg/l 
*BOD5: 1.500-2.500 mg/l 
*Λίπη & Έλαια: 150 mg/l 
*TN: 100 mg/l 
*TP: 30 mg/l 
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